
Hotel Tannenhof*****Superior | Nassereinerstr. 98 | 6580 – St. Anton am Arlberg  
 +43 5446 30311 | info@hoteltannenhof.net 

 

 

 
  

 

Wir freuen uns, Sie von Dienstag bis Sonntag in unserem Gourmetrestaurant sowie an unserer Bar 

oder Sonnenterrasse begrüßen zu dürfen! 

Tischreservierungszeiten: 

MI – SO:  18.00 – 20.00 Uhr 

Barsnacks: MI - SO: 18.00 – 21.00 Uhr 
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sample menu 
 

Á LA CARTE - SHARING 
  
  

 

SNACKS 
 

 
 
 
 

BROT & BUTTER 
 

BREAD & BUTTER 
€ 8,- 

 
 
 

BERGKÄSE TEIGTASCHEN 
KÜRBIS | ESSIGSUD 

 
MOUNTAIN CHEESE DUMPLINGS 

PUMPKIN | VINEGAR BROTH 
3 Stück / 3 Pieces 

€ 8,- 
 
 
 

HÜHNERSANDWICH 
BALSAMICO | SCHNITTLAUCH | TRÜFFEL 

 
CHICKEN SANDWICH 

BALSAMIC VINEGAR | CHIVES | TRUFFLE 
Pro Stück / Per Piece 

€ 9,- 
 
 

 
FISCHPRALINE 

ZITRONE | PETERSILIE 
 

FISH PRALINE 
LEMON | PARSLEY 

 Pro Stück / Per Piece  
€ 6,- 
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sample menu 
 

Á LA CARTE - SHARING 
  
  

ZU BEGINN 
TO BEGIN 

 
 

LACHSFORELLE 
GURKE | APFEL | SELLERIE | DILL | JOGHURT  

 
SALMON TROUT 

CUCUMBER | APPLE | CELERY | DILL | YOGHURT  
€ 23,- 

 
 
 

RINDFLEISCHSALAT 
TIROLER WAGYU - ROH MARINIERT | BOHNEN | BIRNE  

 HASELNUSS DRESSING 
 

BEEF SALAD 
TYROLEAN WAGYU - MARINATED RAW | BEANS | PEAR  

 HAZELNUT DRESSING 
€ 32,- 

 
 
 

GLASIERTE BETE 
ZIEGENFRISCHKÄSE | PINIENKERNE | GRANATAPFEL | KÜMMEL 

 
GLAZED BETE 

GOAT CHEESE | PINE NUTS | POMEGRANATE | CARAWAY 
€ 19,- 

 
 
 

BLATT & BITTER SALATE 
FRENCH DRESSING 

 
LEAF & BITTER SALADS 

FRENCH DRESSING 
€ 13,- 
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  sample menu 
 

Á LA CARTE - SHARING 
 
 

 
 

AUS DEM GARTEN 
FROM THE GARDEN 

 
 

KARFIOL 
WALNÜSSE | TRAUBE | BRAUNE BUTTER  

 
CAULIFLOWER 

WALNUTS | GRAPE | BROWN BUTTER 
€ 16,- 

 
 
 

ROSENKOHL 
GRÜNES CURRY | KOKOSNUSS 

 
BRUSSELS SPROUTS 

GREEN CURRY | COCONUT  
€ 16,- 

 
 
 

GEGRILLTER SALAT 
TAMARILLO | PARMESAN | ANCHOVIS  

 
GRILLED SALAD 

TAMARILLO | PARMESAN CHEESE | ANCHOVY 
€ 16,- 

 
 
 

BIMI BROKKOLI 
BUCHENPILZE 

 
BIMI BROCCOLI 

BEECH MUSHROOMS 
€ 16,- 
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sample menu 
 

Á LA CARTE - SHARING 
 
 

 
 

VOM FELD 
FROM THE FIELD 

 
 

MILLEFEUILLE KARTOFFELN 
 

THOUSAND LAYER POTATO 
€ 15,- 

 
 
 

ARANCINI 
 

ARANCINI 
€ 15,- 

 
 
 

POLENTA 
 

POLENTA 
€ 15,- 

 

MIT TRÜFFEL / ADD TRUFFLE 
€ 35,- 

 
 
 

POMMES FRITES 
 

POTATO FRIES 
€ 10,- 
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sample menu 
 

Á LA CARTE - SHARING 
 
 

 
 

AUS DEM WASSER 
FROM THE WATER 

 
 

SEESAIBLING 
THAI-BASILIKUM PESTO 

 
ARCTIC CHAR 

THAI-BASIL PESTO 
€ 28,- 

 
 
 

GARNELEN 
BERGAMOTTEN GREMOLATA 

 
SCAMPI 

BERGAMOT GREMOLATA 
€ 32,- 

 
 
 

JAKOBSMUSCHELN 
TOMATENREDUKTION 

 
SCALLOPS 

TOMATO REDUCTION 
€ 38,- 
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sample menu 
 

Á LA CARTE - SHARING 
 
 

 
 

AUS WALD & WIESEN 
FROM FOREST & MEADOW 

 
 

SHORT RIBS 
BBQ-WHISKEY GLASUR 

 
SHORT RIBS 

BBQ-WHISKEY GLACE 
€ 36,- 

 
 
 

POUSSIN 
CREPINETTE | JUS | TRÜFFEL 

 
POUSSIN 

CREPINETTE | JUS | TRUFFLE 
€ 36,- 

 
 
 

REHRÜCKEN 
WALNUSS-GEWÜRZBUTTER 

 
VENISON 

WALNUT-SPICED BUTTER 
€ 45,- 

  



Hotel Tannenhof*****Superior | Nassereinerstr. 98 | 6580 – St. Anton am Arlberg  
 +43 5446 30311 | info@hoteltannenhof.net 

 

sample menu 
 

Á LA CARTE - SHARING 
 
 

 
 

ZUM ABSCHLUSS 
TO FINISH 

 
 

BERGKÄSE 
BIRNE | HONIG | VINSCHGERL 

 
MOUNTAIN CHEESE 

PEAR | HONEY | VINSCHGERL  
€ 20,- 

 
 
 

PISTAZIEN SOUFFLÉ  
 

PISTACHIO SOUFFLÉ  
€ 20,- 

 
Zubereitungszeit mind. 25 Minuten 

Preparation time min. 25 minutes 

 
 

PAVLOVA 
ZWETSCHKE | MASCARPONE | ZIMT 

 
PAVLOVA 

PLUM | MASCARPONE | CINNAMON  
€ 20,- 

 
 
 

EIS & SORBET 
 

ICE CREAM & SORBET 
 € 4,-  

pro Kugel / per scoop 
 
 

 


